
 

2.4. Методы лабораторного исследования колбасных изделий. 

Цель занятия: изучить методы исследования вареных, копченых и сырокопченых 

колбасных изделий на доброкачественность. 

Задания: проведите лабораторные исследования представленной пробы различных видов 

колбасных изделий по определению органолептических, бактериологических и физико-

химических показателей 

  



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 



 

 

 



 

 



 

 



 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 



 


